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Fingerfood

Brötchen und Canapés     pro Stück / netto

½ belegte Brötchen Frischkäse / Kräuterfrischkäse / Gouda (vegetarisch) 2,35 € 
"Standard" geräucherte Putenbrust / Putensalami (Geflügel) 

gekochter Schinken / Landschinken (Schweinefleisch)

½ belegte Brötchen Wilmersburger Käse / Hummus 3,35 €
"Vegan" vegane Salami / vegane Mortadella

½ belegte Brötchen Camembert & Feigensenf / Ei & Remouladensauce / 2,95 €
"Deluxe" Tomate-Mozzarella (vegetarisch)

Thunfischcrème / Lachs & Rucola (pesco-vegetarisch)
Zwiebelmett (Schweinefleisch)
Pastrami & Sahnemeerrettich (Rindfleisch)

½ belegte Brötchen mit Roastbeef & Sahnemeerettich (Rindfleisch) 4,45 €
"Deluxe"

Aufpreise Mehrkornbrötchen 0,35 €
(pro Brötchenhälfte) glutenfreie Brötchen 0,85 €

Canapés Hummus und Kresse (vegan) 2,20 €
Brie & Feigensenf / Manchego & Birne mit Mangochutney (vegetarisch)

 Hähnchenmedaillon, Currycrème & Kiwi (Geflügel)
Serranoschinken & Honigmelone (Schweinefleisch)

Canapés Zwiebelmett / geräucherter Lachs & Frischkäse 2,40 € 

Canapés mit Roastbeef, Trüffelmayonnaise und Parmesancrunch 3,70 €

Pumpernickeltaler Humus & Pistazien / Ananas & Mandelfrischkäse / 2,50 €
Räucherlachs, Frischkäse & Dill

Auberginenfrischkäsemousse / 2,50 €
würzige Feta-Crème von Schaf und Ziege

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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Fingerfood

Sandwiches     pro Stück / netto

(1 halbes Triple) Hummus (vegan) 4,20 €
mit Latuga-Salat, Hummus und Röstgemüse

Rote-Bete-Rucola (vegan) 4,20 €
mit Roter Bete-Frischkäsecrème, Rucola,
getrockneter Tomate, Gurke, Walnusscrunch und Rettich-Kresse

Portobello (vegan) 4,50 €
geröstete Riesenchampignons mit veganer Aioli und Rucola

Käse (vegetarisch) 3,50 €
mit Salat, Salatcrème, Gouda und Ei

Tomate-Mozzarella (vegetarisch) 4,10 €
mit Lollo Rosso, grünem Pesto, Tomate und Mozzarella

Lachs (pesco-vegetarisch) 4,90 €
mit Rucola, Frischkäse, Räucherlachs, Honig-Senf Dressing

Clubsandwich 4,10 €
mit Latuga-Salat, Putenaufschnitt, Bacon (Schweinefleisch),
Ei und Salatcrème

Käse-Schinken 3,90 €
mit Salat, Salatcrème, gekochtem Schinken (Schweinefleisch),
Gouda und Ei

Roastbeef (Rindfleisch) 6,90 €
mit Latuga-Salat, Roastbeef,
Trüffelmayonnaise und Parmesancrunch

Aufpreis glutenfreie Sandwichböden 0,85 €
(pro Sandwich)

Bitte beachten Sie:
Die Mindestbestellmenge der Sandwiches beträgt sechs Stück per Sorte!

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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Fingerfood

Wraps     pro Stück / netto

(1 halber Wrap) Linse (vegan) 3,80 €
mit Linsen-Dattelsalat

Antipasti (vegan) 3,80 €
mit Röstgemüse, Rucola und veganem Pesto

Asia-Style (vegan) 3,80 €
mit Wokgemüse, Soja-Chilisauce und Cashews

Hummus (vegan) 4,30 €
mit Latuga-Salat, Hummus, Süßkartoffel und Röstgemüse

Lachs (pesco-vegetarisch) 4,90 €
mit Lachs, Frischkäse, Rucola und Honig-Senf-Dressing

Asia-Style “Chicken" 4,30 €
mit Hühnchen, Wokgemüse, Soja-Chilisauce und Cashews

Aufpreis glutenfreie Wrapböden 1,25 €
(pro 2 halbe Wraps)

Snacks     pro Stück / netto

Laugenkonfekt mit grobem Salz / Sesam / Mohn (vegan) 1,00 €

Laugenstange (vegan) 2,10 €

½ Laugenstange gebuttert (vegetarisch) 1,20 €

Laugenbrezel Schwäbischer Art mit grobem Salz, 100gr. (vegetarisch) 2,00 €

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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Fingerfood

Veganes Fingerfood     pro Stück / netto

gefüllte Pastete mit Ratatouillegemüse & Olivenspieß 2,60 €

Portobello gefüllt mit veganer Aioli und Kräutern 3,20 €

Tapasspieß mit Röstgemüse 1,90 €

gefüllter Weinblattspieß mit Reis und getrockneter Tomate 1,80 €

Mini Falafel mit Koriander-Soja-Dip in der Pipette 1,50 €

Mini Burger mit veganem Falafel-Bratling & Paprikachutney (kalt) 3,60 €

Red-Thai-Gemüsecurry auf Basmati-Duftreis (warm, im Gläschen) 3,70 €

Mediterraner mit Rucola, tomatisierter Zucchini, Zuckerschoten, 3,70 €
Ofengemüsesalat Champignons und Paprika (kalt, im Gläschen)

Süßkartoffel Tikka Masala auf Basmati-Duftreis (warm, im Gläschen) 3,90 €

rosa Quinoasalat mit roter Bete, Paprika, Apfel, Frühlauch und 3,70 €
veganem Joghurt-Minzedip (im Gläschen)

Taboulésalat mit frischer Minze und veganem Joghurt-Minzedip 3,20 €
(im Gläschen)

bunter Bulgur-Salat mit Rosinen, Mandeln, Curcuma & veganem Joghurt-Minzedip 3,30 €
(im Gläschen)

Linsen-Dattelsalat mit Mandeln (im Gläschen) 3,20 €

Wildkräuter-Birnen-Salat mit Birne, Apfel und Thymianvinaigrette (im Gläschen) 3,70 €

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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Fingerfood

Veganes Fingerfood     pro Stück / netto

Gazpacho Andaluz leicht pikante, kalte Tomaten-Paprikasuppe mit Gurken-, 3,60 €
Paprika- und Tomatenconcassée (im Gläschen)

Wassermelonen leicht pikante, kalte Wassermelonen-Paprikasuppe mit Gurken-, 3,90 €
-Gazpacho Paprika- und Tomatenconcassée (saisonal, im Gläschen)

Pfirsich-Fenchel-Salat mit Curry, weißem Balsamico & Ahornsirup 3,90 €
(saisonal, im Gläschen)

Mini-Falafel Bowl mit Falafel-Bällchen, buntem Gemüse-Cous-Cous, Rotkohl, 3,90 €
Karottenstreifen, Edamame und Kräutervinaigrette
(vegan, kalt, im Gläschen)

Rote-Bete-Carpaccio mit Balsamicovinaigrette, Walnuß, 3,90 €
Granatapfelkernen und Frühlauch (im Mini-Dish, kalt)

Rohkoststicks Gurke, Karotte, Kohlrabi & Paprika 3,20 €
wahlweise mit Hummus-Currydip oder veganem Kräuterdip

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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Fingerfood

Vegetarisches Fingerfood     pro Stück / netto

Tapasspieß mit Tomate, Mozzarella und hausgemachtem Pesto Verde 1,70 €

Rohkoststicks Gurke, Karotte, Kohlrabi & Paprika mit Kräuterquark 2,95 €

Wrapröllchen mit Ziegenkäse, Pesto rosso, getr. Tomate, Rucola und Thymian 2,30 €

Ziegenkäsetaler auf Zucchini-Mango Tatar 3,70 €

Ziegenkäseschiffchen Ziegenkäse im Brickteig mit Mangochutney & Thymian 3,70 €

Ziegenkäse Crème Brûlee mit Kumquatrelish (herzhaft, kalt) 3,90 €

Mini Apfel-Lauch Quiche mit Apfel, Frühlauch und Käse (kalt) 3,20 €

Mini Rotkohl Quiche mit Rotkohl, Apfel und Käse (kalt) 3,20 €

Mini Gurkensalat mit roten Zwiebeln, Dill & Feta (im Gläschen) 2,90 €

Mini Bauernsalat mit Feta, Olive, Tomate, Gurke & Zwiebeln (im Gläschen) 3,50 €

Italienischer Pastasalat mit Rucola, Feta, getrockneten Tomaten, Pesto Rosso und 3,70 €
Röstkernen (im Gläschen)

Bärlauch-Spaghettisalat mit Cherrytomaten, Zucchini & Pinienkernen (im Gläschen) 3,80 €

Raviolisalat mit Tomate und Parmesancrunch (im Gläschen) 3,90 €

Süßkartoffel-Feta-Salat mit Oliven und hausgemachtem roten Pesto (im Gläschen) 3,90 €

Wassermelone-Feta-Salat mit frischer Minze (saisonal, im Gläschen) 3,90 €

Radicchio-Ziegenkäse- mit weißem Balsamico, Honig und Walnüssen 3,90 €
Salat (im Gläschen)

Mini Burger Mozzarella mit rotem Pesto und Röstgemüse (kalt) 3,80 €

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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Fingerfood

Fingerfood mit Fisch & Fleisch     pro Stück / netto

Tapasspieß mit Chorizo & Olive (kalt) 1,90 €

Dattel im Speckmantel (kalt) 1,70 €

Wrapröllchen Serranoschinken, Pesto & Rucola 2,40 €

Mini Quiche Lorraine mit Speck, Frühlauch, Zwiebeln und Käse (kalt) 3,20 €

asiatischer Mie-Nudelsalat mit Hühnchen & Gemüse in Soja-Chilisauce (im Gläschen) 3,60 €

Geflügelsalat mit Mango und grünem Spargel (im Gläschen) 4,20 €

Kartoffelsalat mit Essig, Öl, Speck und Frühlauch (im Gläschen) 3,30 €
“Schwäbischer Art”

Rindfleischsalat in pikanter Tomatensalsa (kalt, im Gläschen) 4,20 €

Reibekuchen & Lachs kleiner Reibekuchen mit Räucherlachs & Dillschmand 4,50 €
(pesco-vegetarisch, kalt)

Mini-Salmon Bowl Räucherlachs mit buntem Bulgursalat, Edamame, 4,50 €
Karotte, Rotkohl und Honig-Senf Dressing
(pesco-vegetarisch, kalt, im Gläschen)

Mini-Pastete mit Thunfischcrème, Dill & Röstkartoffelchip (kalt) 2,90 €
(pesco-vegetarisch, kalt)

Wrapröllchen mit Räucherlachs, Frischkäsecrème & Rucola 2,40 €
(pesco-vegetarisch, kalt)

Lachstatar auf Gin-Tonic-Gurkensalat mit Orangen-Frischkäsecrème 4,50 €
(pesco-vegetarisch, kalt)

Garnelen-Burger mit Limetten-Mayonnaise und Sesam 4,20 €
(pesco-vegetarisch, kalt)

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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Fingerfood

Fingerfood mit Fisch & Fleisch     pro Stück / netto

Frikadellen (kalt)
mit Düsseldorfer Senf

“halb/halb”
von Schwein & Rind:

vom Rind:

Bitte geben Sie bei der Bestellung
die Fleischsorte und Grammatur mit an.

50 gr. 2,20 € 2,40 €

130 gr. 2,80 € 3,20 €

180 gr. 3,90 € 4,80 €

orientalische mit Rinderhackfleisch, gefüllt mit Trockenaprikosen & Mandeln 3,20 €
Mini-Rinderfrikadelle auf Tomatenchutney (kalt)

Mini Chicken-Schnitzel ca. 100 Gramm (kalt) 2,90 €

Classic-Chickenburger mit Burgersauce und Gewürzgurke (kalt) 3,90 €

Asia spicy Chickenburger mit Karotten-Sesamsalat (kalt) 3,90 €

Mini Cheese-Beefburger mit Hackfleisch vom Rind, Tomate & Gurke (kalt) 3,20 €

Geflügel-Currywurst mit Kräuterbaguette (warm, im Gläschen) 3,80 €

Hähnchenbrust in auf halb-wildem Reis (warm, im Gläschen) 4,10 €
Champignon-Rieslingrahm

Chicken Tikka Masala auf Basmati-Duftreis (warm, im Gläschen) 4,10 €

Spieße: Spieße:

pro Stück: 3,20 € pro Stück: 3,00 €

• Knusper Garnelenstick mit Sweet-Chili-Sauce
(pesco-vegetarisch)

• Hähnchenspieß mit Chimchurri
(argentinische Kräutermarinade)

• Knoblauch-Garnelenstick mit Mango und roter Paprika
(pesco-vegetarisch)

• Hähnchenspieß mit Erdnussmantel

• Chicken Stick “sweet-chili”

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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Fingerfood

Dessert:     pro Stück / netto

Alle Desserts werden kalt serviert und sind, wenn nicht anders beschrieben, vegetarisch.

Chia-Pudding Chiasamen mit Kokosmilch, Bananensaft und Mangopüree 3,50 €
(vegan, im Gläschen)

Schwarzwälder-Kirsch mit Schokocrumble, Sahne und Sauerkirschen 3,50 €
(vegan, im Gläschen)

“Tarte Tatin” karamellisierter Apfelkuchen (vegan) 3,70 €

Blaubeer-Trifle mit Blaubeer-Crumble, Vanille-Quark-Crème 3,50 €
und Blaubeerkompott (im Gläschen)

Apfel-Birnen Tarte Frischkäse-Quarkküchlein mit karamellisierten 3,90 €
Apfel- und Birnenspalten

Mousse au Chocolat (im Gläschen) 3,00 €

Vanillemousse (im Gläschen) 3,00 €

Panna Cotta mit Erdbeermark (im Gläschen) 3,00 €

Rote Grütze mit Waldfrüchten, Kirschen und Vanillesauce (im Gläschen) 3,00 €

Lemon Cheesecake Cream mit Biskuit (im Gläschen) 3,00 €

Obstsalat aus frischen Früchten 3,00 €
Obststücke verzehrfertige Obstteile (Apfel, Banane, Mandarine, etc.) 1,00 €

Schokoladenbrownie mit Himbeermark in der Pipette 2,70 €

Zitronengras Crème Brûlee 3,00 €

Waldbeer-Baiser halbgefrorene Waldbeeren mit Baisersplittern 3,50 €
und Mascarpone-Sahne-Crème (im Gläschen)

Tiramisu (im Gläschen) 3,00 €

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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Fingerfood

Dessert:     pro Stück / netto

Obstcrumble Crumbleteig mit saisonalem Obst 3,30 €
(auch vegan möglich, im Gläschen)

Double Chocolate Cookie 2,00 €

Donut mit Vanillefüllung 2,20 €

Schokoladenmuffin vegan, ca. 110gr. 3,00 €
glutenfrei, ca. 65gr. 3,80 €

Mini-Plundergebäck vegan, verschiedene Ausführungen 1,90 €
vegetarisch, verschiedene Ausführungen 1,25 €

Mini Donuts mit unterschiedlichen Glasuren 0,65 €
Mini Muffins Schokolade und Zitrone 0,65 €

Joghurt mit frischen Früchten (im Gläschen) 3,00 €

Müsli mit frischem Obstsalat und Joghurt (im Gläschen) 3,20 €

Bircher Müsli mit Cranberries, Nüssen, Apfelabrieb, Honig und Joghurt 3,50 €
(im Gläschen)

Superfood – Joghurt Mix mit Chiasamen, Crunchymüsli und Fruchtpüree (im Gläschen) 3,50 € 

Kuchen: Kuchenschnitten, stückweise 3,00 €
Fingerfood-Format 1,50 €

Mandarine-Schmand / Erdbeer-Schmand   
Apfelstreusel / Schokolade
Kirschstreusel / Donauwelle

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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Fingerfood

Mindestbestellmengen:
 
Die Mindestabnahmemenge beträgt zehn Teile per Sorte.
Die Stückzahlen darüber (z.B. 13 oder 21 Stücke) sind frei wählbar.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Equipment
(Servietten, Kuchengabeln, Dessertlöffel, Teller etc.), nicht im Menü-/Stückpreis inkludiert ist.

Anlieferung, Abholung und Aufbau:

Bitte beachten Sie, dass Anlieferungen und Abholungen nicht im Stückpreis inbegriffen sind
und sich auf barrierefreies Beliefern (fester Untergrund, Rampen, Aufzüge, etc.), bis zur Eingangstür, 
beziehen.

Sollte dies nicht möglich sein, informieren Sie uns bitte bereits bei der Bestellung darüber.

Auf Wunsch bauen wir Ihnen, unter Berechnung eines Aufbauhelfers
(Abrechnung im Viertelstundentakt), die Buffetsituation vor Ort gerne auf.

Equipment:
 
Sie benötigen Servietten, Teller, Besteck, Tassen, Gläser oder Stehtische?
Auf Anfrage statten wir Sie sehr gerne mit allem Benötigten aus.

Unser Fingerfood servieren wir hand- und verzehrgerecht auf Tablettes, in Canapé-Manschetten oder kleinen Schälchen/Gläsern.
Mindestabnahme, wenn nicht anders beschrieben: 10 Teile pro Sorte.

Bitte beachten Sie, dass zum Verzehr benötigtes Besteck und Servietten nicht im Stückpreis inkludiert sind.

Alle Preise sind unter Vorbehalt und netto angegeben und verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
© Food@Work Eatery-Catering / info@foodatwork-catering.de / www.foodatwork-catering.de
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